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Hotel og Restauration

Malrettet medarbejdere med
brancheerfaring

Efteruddannelse for hotel-
og restaurationsbranchen

Region Sjeelland og Region Hovedstaden



Anretning
3 dage, AMU-nr. 48813

Pa dette kursus lzerer du at:
Portionere og anvende anretningsteknikker og an-
retningsformer, fx tallerken- og fadanretning samt
opdaskning til buffet.

Praesentere retter/menuer og skabe positiv hel-
hedsoplevelse med gaesten.

Baeredygtighed

ift. fedevarer, service og
oplevelser

3 dage, AMU-nr. 49830

P& dette kursus laerer du om:
Begrebet baeredygtighed og FN's 17 verdensmél i
relation (primaert mal 12) med seerligt fokus pd sam-
menhaengen til eget fagomrade og egen branche.

Relevante maerkninger og certificeringer inden for
fedevarer-, service- og oplevelsesvirksomhed.
Begrebet green-washing i relation til virksomhed-
ens egne beaeredygtige indkab.
Medarbejderansvar for at fremme og arbejde med
baeredygtighed.




Maltidsplanlaegning 1
5 dage, AMU-nr. 48801

P3 dette kursus laerer du at:
Planleegge varierede, varme og kolde maltider
til forskellige mélgrupper ud fra viden om mad-
kultur, fadevarer, seeson, tilberedningsmetoder
og sensorik.

Tilberede og anrette varierende varme og kolde
maéltider, herunder ogsé til borgere med anden
kulturel baggrunde.

Tid og sted
Uge 38: 19.-23. september 2022, kl. 08.00-15.25
ZBC Maglegardsvej 8, 4000 Roskilde

Kontakt: Lene Badker, tlf.: 4172 1091, mail: Inb@zbc.dk

Servering af @l, drinks og
alkoholfrie drikke

2 dage, AMU-nr. 43733

P& dette kursus lzerer du at:
Servere ol samt geestebetjene om de mest fore-
kommende glsorter.

Mikse og servere de mest almindelige drinks og
cocktails samt forestd tilhgrende bararbejde.

Servere hed- og aperitifvine samt alkoholfrie
drikke korrekt.

Tid og sted:
Uge 39: 29.-30. september 2022, kl. 08.00 -15.25

ZBC Maglegardsvej 8, 4000 Roskilde

Kontakt: Lene Badker, tIf. 4172 1091, mail: Inb@zbc.dk




How do you do...

Engelsk pa serviceniveau
5 dage, AMU-nr. 44978

Pa dette kursus laerer du at:
Anvende engelsk i typiske og basale kormmunika-
tive situationer, s& du kan holde fokus pé at yde en
god service over for kunderne.

Blive fortrolig med engelsk, ogsa selv om det kan
veere leenge siden, du sidst har brugt det.

Tid og sted
Uge 40: 3.-7. oktober 2022, kl. 08.00 -15.25
U/NORD, Peder Oxes Alle 4, 3400 Hillered

Tilmelding skal ske via voksenuddannelse.dk

Kontakt: Lone Lyngbo, tlf. 4829 0007

Mad til vegetarer og
veganere
3 dage, AMU-nr. 48781

P& dette kursus lzerer du at:
Planlzegge og fremstille vegetarisk og vegansk mad,
som lever op til anbefalingen for normalkost ud fra
viden om vegetariske kostformer.

Tilberede frugt og grentsager samt beelgfrugter til
forskellige former for varme og kolde retter.

Anrette og praesentere vegetariske og veganske
retter, s& brugerne far en god sensorisk oplevelse.

Tid og sted:
Uge 41: 11.-13. oktober 2022, kl. 08.20 -15.44

Hotel- og Restaurantskolen, Vigerslev Allé 18, 2500 Valby

Kontakt: Connie H. Lyholmer, tIf. 2514 2312, mail: chl@hrs.dk




T

Mentoruddannelse - Fasthold

dine medarbejdere
5 dage, AMU-nr. 40805

P& dette kursus:
Leerer du om mentorrollen, hvor en erfaren person
knyttes til en medarbejder.

Leerer du at vejlede ansatte i selve jobfunktionen og
kulturen i virksomheden. Du bliver en bedre menne-
skekender og laerer om kommunikation, og hvordan
du tilpasser din kommunikation til andre.

Far du indblik og treening i coaching, sé& du pa de far-
ste dage far teorien pa plads og en god basistraening
ianvendelse af veerktajerne. Derefter gar du hjem og
afprever metoderne i det omfang, det er muligt. Nar

vi mgdes igen, udveksles erfaringer fra "det virkelige
liv", og du far flere veerktgjer og mere treening.

Tid og sted:
27. okt., 8. 0g 23. nov. samt 7. og 14. dec. 2022, kl. 08.00-15.25

U/NORD, Peder Oxes Alle 4, 3400 Hillerad
Tilmelding skal ske via oksenuddannelse.dk

Kontakt: Lone Lyngbo, tlf. 4829 0007

Baeredygtig produktion af
mad og fadevarer
2 dage, AMU-nr. 49843

P& dette kursus lzerer du at:
Udnytte révarer optimalt ved klargaring og tilbe-
redning.
Beregne passende produktions- og portionsstar-
relser.

Foretage baeredygtige indkgb af fadevarer.

Minimere spild ved madproduktion og genan-
vende overskudsproduktion.

Tid og sted:
Uge 46: 15.-16. november 2022, kl. 08.20 -15.44
Hotel- og Restaurantskolen, Vigerslev Allé 18, 2500 Valby

Kontakt: Connie H. Lyholmer, tlf.: 2514 2312, chi@hrs.dk




Danske tapas
2 dage, AMU-nr. 48835

Pa dette kursus lzerer du at:
Komponere tapasretter, der er inspireret af det dan-
ske kokken og dets rdvarer og den spanske tradition
for tapas.

Planleegge, tilberede oqg anrette tapas i passende
portionsstarrelser til alle anledninger.

Anvende sensoriske redskaber til at udvikle og for-
fine maltidsoplevelsen.

Arbejde efter gaeldende regler for fadevarehygiejne
og egenkontrol i relation til mélet..

Tid og sted:
Uge 47: 21.-22. november 2022, kl. 08.00-15.34

CELF, Kringelborg Allé 7, 4800 Nykabing

Kontakt: Lene Andersen, tIf. 5488 8852

Det klimavenlige kakken
2 dage, AMU-nr. 43060

Pa dette kursus lzerer du at:
Udvikle og fremstille klimavenlig mad baseret pa
hensyntagen til miljz- og klimaforhold og saesonva-
rer.

Anvende viden om lokal produktion, kvalitet,
gkologi og baeredygtighed til indkeab, tilberedning
og madfremstilling med henblik pa at udvikle et
klimavenligere kakken.

Fremstille smagfuld, klimavenlig mad ud fra kend-
skab til danske madtraditioner og madkultur og
principperne i "Ny nordisk kgkken”.

Anvende viden om gkonomisk baeredygtighed og
potentielle kundegrupper ved udvikling af koncep-
ter for klimavenlig mad

Tid og sted:
Uge 47: 23.-24. november 2022, kl. 08.00-15.34
CELF, Kringelborg Allé 7, 4800 Nykabing

Kontakt: Lene Andersen, tIf. 5488 8852



@konomi
oq tilskud

Hvis kursusdeltageren har uddannelse p& maksimalt
fagleert niveau (erhvervsuddannelse), ligger prisen
pé kurserne fra 128 kr. pr. dag, og man kan som
arbejdsgiver opna VEU-godtggrelse pa op til 892 kr.
pr. dag.

Har kursusdeltageren mere end 120 km t/r til kurset,
ydes der tilskud til kost og logi pa op til 500 kr. pr.
degn samt tilskud til transport.

For medarbejdere, der er omfattet af SF/HORESTA
overenskomsten, kan der udover VEU-godtgerelse
opnas tilskud gennem Hotel-, Restaurant- og Turi-
sterhvervets Kompetenceudviklingsfond. Belgbet
er 629 kr. pr. dag. Det er en forudsaetning, at medar-
bejderen ikke har opbrugt retten til selvvalgt ud-
dannelse og har minimum 6 maneders anciennitet.

Tilskud i alt pr. dag er 1522 kr.

Hotel-, Restaurant- og Turisterhvervets Kompeten-
ceudviklingsfond sgges via Pension Danmark pé
pension.dk. Det er virksomheden, som forestar
ansggning.

Kontakt

For yderligere information vedr. tilmeldinger til
kurser, tilskud fra Kompetencefonden, VEU-godtga-
relse eller reglerne for selvvalgt og aftalt uddannelse
er du velkommen til at kontakte:

Chefkonsulent:

Gunhild Bjerre

TIf.: 2129 6252

mail: gunhild@projektjatak.dk

Kurserne er mélrettet fagleerte og avrige medar-
bejdere med brancheerfaring. Der er garanti for, at
kurserne holdes ved minimum 8 tilmeldte.

Angivne priser er 2022 satser. Der tages forbehold
for eendringer i priser oq tilskud.
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